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A kurzus célja, hogy a hallgatok

A kurzus az altalanos mikrobioldgiai és biokémiai tanulmanyokra épitve attekinti a gazdasagi szempontbol jelentOs
mezdgazdasagi- illetve fermentacios mikrobioldgiai folyamatokban szerepet jatszo mikroorganizmusok élettanat és
biokémidjat, kiemelve azokat a tulajdonsagokat, melyek alkalmassa teszik ket a biotechnologiai célt alkalmazasra.

Tanulas eredmények, kompetenciak: a hallgato

Tudas:

Ismerje az alkalmazott mikrobiologiaban hasznalt fontosabb fogalmakat.

Ismerje a tanult mikrobakat és azok élettani miikodésének 1ényegét.

Tudjon példakat mondani az egyes mikroorganizmusok gyakorlati alkalmazasara.
Képesség:

Legyen képes megkiilonboztetni ¢€lelmiszeripari illetve gyogyaszati felhasznalas szempontjabol relevans
mikroorganizmusokat.

Ertse a sajtoban megjelené mikrobioldgiai kutatasokkal kapcsolatos hirek Iényegét.

Legyen képes véleményt formalni.

Attitiid:

Legyen nyitott a valtozasokra, a biologiai kutatdsokban megjelend Gjabb modszerekre, a biotechnoldgiai szemléletre.
Legyen nyitott az dnképzésre.

Legyen motivalt.

Autonomia és felelosség:

Egyiittmiikodés, felelGsség €s nyitottsag jellemzi.

Onalloan és csoportban végzi az alapvetd bioldgiai problémak végiggondolasat.

A kooperativ ismeretszerzési folyamatokban és kutatasban felelosséget érez masok munkaja irant.

A kozo6s munka eredményének elérésében torténd felelosségteljes és aktiv részvételt sajat kotelességének érzi.

A kurzus tartalma, témakorei

Mikroorganizmusok élelmiszeripari alkalmazasa: A tejiparban alkalmazott fontosabb mikroorganizmusok.
Elesztégombak a boraszatban. Elesztgombék alkalmazisa a sorgyartasban. Fonalas gombak szerepe a
mezOgazdasagi karokozasban, mikotoxinok. Posztharveszt biologia és technologia. Mikroorganizmusok a
gyogyaszatban. Modell szervezetek a mikrobiologiaban.

Tervezett tanulasi tevékenységek, tanitasi modszerek

eléadas, tudomanyos folyodiratokban megjelent, témaba vago publikaciok feldolgozasa 6nalldan és csoportosan,
konzultaciod, a tananyag osszeallitasa és hallgatoknak valo atadasa pdf. formatumban
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